betrieb in 3. Generation fort und heiBen Sie im Gebaude

der alten Bahnhofswirtschaft mit Tradition seit 1889,
direkt an der Bahnhaltestelle Weizern-Hopferau mit einem
Lacheln willkommen.

D ie Gastleute Petra und Paul Linder fiihren den Familien-

Wie bereits der Name schon sagt, werden Sie hier mit frischen
,HeiBen Seelen” in den verschiedensten Varianten verwdhnt.
Original aus Dinkelteig mit Kimmel und grobem Salz bestreut,
goldbraun knusprig oder auch mit wirzigem Kése im Ofen
gebacken. Gefullt werden unsere ,Seelen” wurzig bis pikant.
Jahreszeitliche Extras runden unsere Angebote ab. Zu den re-
gelmaBig wechselnden
Seelenvarianten bieten
gibt es auch hausgemachte Kuchen- und Eisspezialitaten.

Fur die zweite Person
ist die gleichwertige oder gtlinstigere , Seele” gratis!

Die ,Seele” ist eine altschwabische Backspezialitat und lasst sich auf heid-
nische Brauche zurlickfuhren. Wurden in vorchristlicher Zeit an der Wende
vom Herbst zum Winter die ,armen Seelen” mit Speiseopfern bewirtet,
versprach dies Erntesegen im nachsten Jahr.

BEIM SEELENWIRT, Eisenberg

Gultig bis 1. 3. 2011. Nur in Verbindung mit diesem Buch gultig.

Im neu gestaltete Biergarten sowie dem traditionellem Gastraum lasst es
sich gut Verweilen. Auch die fast 100-jahrige Tradition im Kegeln wird hier
fortgefuhrt. In einem geraumigen Anbau befindet sich eine zweibahnige
vollautomatische Kegelbahn mit gemutlichen Sitzgelegenheiten. Petra und
Paul Linder heiBen Sie herzlich willkommen!

)
Lo essen? -Gutschein

BEIM SEELENWIRT Telefon: 0 83 64 /98 64 40 (")ffnungszeiten:_ )
Petra Linder Telefax: 0 83 64 /98 64 42 Von 14.00 Uhr bis ca. 23.00 Uhr gebffnet.
Osterreuten 12 E-Mail: linderpetra@web.de Donnerstag Ruhetag.

87637 Eisenberg Internet: www.beim-seelenwirt.de 1 3
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