
Als Tatjana und Ulrich Bade Anfang der neunziger Jahre von Frankfurt nach Langenaltheim kamen und den
„Ochsen“ übernahmen, fanden Sie hier nicht die gewohnten exklusiven Delikatessen-Läden der Großstadt
für die Zutaten ihrer Gerichte. Ulrich Bade war es stets ein Anliegen, seinen Gästen etwas Besonderes zu bere-

iten. Bei Spaziergängen und Wanderungen in der vielfältigen Natur um Langenaltheim fand das Ehepaar Bade viele
hier wachsende Wild-Kräuter, mit denen sie in der Küche experimentierten. Über die Jahre und das Studium ver-
schiedener Naturheilkunde-Bücher und die Zusammenarbeit mit dem bekannten Weißenburger Apotheker Binkert

entstanden besondere Kreationen. Unbehandelte Früchte und Kräuter
werden raffiniert kombiniert. Beim Lesen der Speisenkarte kommt man
aus dem Staunen nicht heraus: „Heumenü“, „Tulpenmenü“, „Rapun-
zelcreme-Suppe“, „in Holundersirup marinier tes Zanderfilet“, „Mit Bär-
lauch gefülltes Lammrückenfilet an fränkischer Dominasauce mit
Mehlspatzen in Löwenzahnsirup und glasierte Rote Bete“ – erleben Sie
essen mit allen Sinnen! – hervorragende
Desserts werden nach dem Hauptgang
serviert. Auch sehr beliebt sind die selbst
hergestellten besonderen Produkte zum Mit-
nehmen – feine besondere Marmeladen, Öle,
Essige und Dres sings. Nach wie vor sammeln
und pflücken die Bades alle Kräuter und

Früchte selbst. Es kommt praktisch nichts aus der Dose. Diese besondere Küche hat schon
für sehr viel Medieninteresse gesorgt. Selbst Alt-Bundeskanzler Schröder war schon im
„Ochsen“ zu Gast und war begeistert von den besonders feinen Speisen und der
gemütlichen Atmosphäre.
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Gasthof zum Ochsen
Familie Bade
Obere Hauptstraße 4
91799 Langenaltheim

Telefon 0 91 45 / 5 87 Öffnungszeiten: 10.00 – 14.00 Uhr und ab 17.00 Uhr.
Montag nur bis 14.00 Uhr.
Dienstag Ruhetag.
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Gasthof
„Zum Ochsen”

An Wochenenden ist eine Reservierung erforderlich.

An Wochenenden ist eine
Reservierung erforderlich.


